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OURMAND
ATERING

Buffet d’été 1
Gaspacho glace
Taboulée estival
Salade d’haricots verts
Oeuf mimosa
Cocktail de gambas et avocat au citron vert
Sérac aux herbettes, seigle et pignons de pin
Melon au Porto et jambon cru
Roastbeef sauce tartare

Entrée : 32.00
Plat principal : 45.00

Buffet d’été 2
Tomates, burrata, huile d’olive vierge et balsamique

Légumes grillés

Brioche aux olives et romarin

Fregoli au pesto de courgette

Salade de pastéque et feta menthe-coriandre
Perche Loé en escabéche
Tartare de truite marinée pain grillé et chutney de pommes
Carpaccio de beeuf, roquette et copeaux de parmesan
Salade de poulet, riz et mais au curry

Entrée : 38.00
Plat principal : 52.00



