
Cocktail dînatoire 1
Froid :

Roulé de roast-beef et légumes croquants
Brochette de sot l’y laisse et crème de carotte gingembre

Sablé au parmesan mousse aux herbes
Verrine de ceviche de crevette avocat et mangue

Concombre farci à la truite marinée
Tartare de champignons frais

Verrine méditerranée tomate-feta-tapenade
Cupcake aux poivrons grillés

Sucrée :
Cheesecake miel-citron

Brochette de fruits de saison
Brownie

48.00

Cocktail dînatoire 2
Froid :

Sushi valaisan à la viande séchée et concombre
Verrine de veau poché et sauce verte

Tartare de dorade et chutney de pommes au curry
Mille-feuille de pommes de terre et sérac

Jalousie aux épinards
Humus de betterave rouge et crudités

Chaud :
Mini burger de bœuf maison

Brochette de poulet caramélisé
Saté de gambas à la citronnelle
Mini quiche aux légumes d’été

Brochette façon ratatouille

Sucrée :
Verrine de pêche-spéculos-mascarpone

Tartelette aux framboises
Biscuit roulé coco-chocolat blanc et citron vert

58.00


