
 

 

 

 

 

               

  
Menu de printemps 

  

 

Amuse-bouche 
Velouté de petits poids et gressin au magret de canard fumé 

 

Entrée 
Le tartare d’asperges blanches de Saillon et truite marinée 

Bouquet de salade 

 

Plat principal 
Côte de bœuf grand cru sauce café de Paris 

Lasagne aux légumes printaniers 

 

Fromage 
Trio de fromages 

Chutney de pommes et pain de seigle 

 
Dessert 

Mini tourte St. Honoré 

98.- 

 
 

Personnel service cuisine 38.- de l’heure 
Hors TVA 

 


